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Mainzer Golfclub – Samstag, 14. Mai 2011 

Entspanntes Golfen & Gourmet Dinner
Der Mainzer Golfclub in Budenheim wurde beim Golfmagazin Award 2011 als eine der drei „besten neuen Golfplätze 
in Deutschland“ nominiert.  Die gesamte Anlage ist geprägt durch ihre abwechslungsreiche Gestaltung im Einklang 
mit der herrlichen Landschaft. Dabei stehen faire Spielbarkeit für alle Könnerstufen ebenso im Mittelpunkt, wie die 
faszinierende Ein- und Ausblicke, die sich auf dem abwechslungsreichen Gelände eröffnen. Das entspannte Scramble 
gebinnt um ca. 11 Uhr.

Sie können sich zum Turnier einzeln anmelden - dann finden wir für Sie einen netten Flight - oder Sie buchen direkt 
einen kompletten Vierer-Flight für das Scramble. Oder wollen Sie mit einem Golfprofi spielen? Wie bei jedem Turnier 
organisieren wir maximal drei Pro-Am-Flights, das heißt, Sie spielen mit einem bekannten deutschen Playing Profes-
sional, der auf der European Tour, der Challenge Tour oder der EPD Tour spielt bzw. gespielt hat. Ein besonders tolles 
Golferlebnis ist damit quasi garantiert! Auch hier können Sie einzeln oder einen ganzen Flight buchen.

Der Mainzer Golfclub bietet optimale Trainingsbedingungen. Die Turnierteilnehmer haben vor der Runde die Möglich-
keit, von PGA-Master Professional Peter Koenig auf der Driving Range betreut zu werden, um ihre Rundenvorbereitung 
zu optimieren und so ihre persönliche Höchstleistung im Turnier abzurufen.

Im Anschluss an das Turnier geht es in das nur 5 Kilometer (ca. 10 Autominuten) entfernte Restaurant Frank Buchholz 
in Mainz-Gonsenheim. Sternekoch Frank Buchholz steht für gute Qualität und Regionalität: Wie früher wächst ein gro-
ßer Teil der Zutaten für seine regionale Küche mit mediterranem Einschlag hinter dem Haus.

Seit 2005 führt der 44-Jährige sein eigenes Restaurant, das zwei Jahre nach Eröffnung mit einem Michelin-Stern 
ausgezeichnet wurde. Frank Buchholz konzentriert sich mit Vorliebe auf traditionelle Zutaten, die er immer wieder 
neu kombiniert: „Kochen muss alle Sinne ansprechen,“ sagt Frank Buchholz. In seinem Restaurant ist dieses Motto 
allgegenwärtig. Genießen Sie dieses Gourmet-Menü von Frank Buchholz:

Thunfisch mit Radieschen und Avocado
Zweierlei vom Rotlachs mit Büffelmozzarella und Basilikumschmand

Pochierter Tafelspitz und geschmorte Wange vom Kalb mit grünem Spargelrisotto und Thymiansauce
Rhabarber & Erdbeeren mit Pistazien-Creme Brûlée

Dazu werden begleitend Sekt, Weiß- und Rotweine des Weinguts Philipp Wittmann in Westhofen serviert
(Änderungen vorbehalten.)

Startgeld inklusive Turnier, Startgeschenk, Halfway-Verpflegung, Dinner mit begleitenden Weinen 
sowie Mineralwasser und Kaffee bei Frank Buchholz:

E    150,- Startgeld pro Person (alles inklusive s.o.) 
E     99,- Startgeld Mitglieder des Mainzer Golfclubs (alles inkl. s.o.)
E     95,- Begleitpersonen zum Menü am Abend (Menü, Weine, Wasser, Kaffee) - ohne Turnierteilnahme
E   550,- Startplatz im Pro-Am-Flight (alles inklusive s.o.)
E  1450,- kompletter Pro-Am-Flight (3 Startplätze plus Professional, alles inkl. s.o)

Anmeldung im Mainzer Golfclub 
oder www.golf-genuss.de 


