@ INTERCONTINENTAL

BERLIN

ENGAGIEREN SICH

Unterstitzt von:

@B
i

SFALN

R0
FRISCHE PARADIES
) g

ust)

&

OSTERREICH WEIN ™~

ﬁ Budapester Strafe 2, D-10787 Berlin
: o Tel: +49 (0) 3026 02 0 Fax: +49 (0) 30 26 02 26 00
MOET & CHANDON © ©

CHA M*F AGNE berlin@ihg.com www.berlin.intercontinental.com




MIT GENUSS GUTES TUN

Mit der Triffelparty im InterContinental Berlin feiert das
Gourmetjahr 201 | seinen ersten Hohepunkt — als Event
fur Genuss und gute Taten. Unter dem traditionellen Motto
, Spitzenkdche engagieren sich™ offerieren Sternekoch Thomas
Kammeier, Deutschlands Triffelpapst Ralf Bos und weitere
Meisterkéche im Restaurant HUGOS késtlich ausgefallene
Variationen rund um den Truffel. Am 5. Januar 2011 um
1830 Uhr kénnen Sie Uber den Dachern der Hauptstadt
,schwarze und weif3e Diamanten® genie3en und dabei Men-
schen in Not helfen.

Mit der Charity-Aktion zaubern HUGOS-Kichenchef Tho-
mas Kammeier und sein Team, Deutschlands Top-Gourmet-
Lieferant Ralf Bos, Doris Burneleit, mehrfach ausgezeichnete
Spitzenkéchin aus der Trattoria Paparazzi, Marco Miller aus
dem Berliner Sterne-Restaurant Rutz, der Zwei-Sterne-Koch
Christian Lohse vom Restaurant Fischers Fritz im The Regent
Berlin sowie Drei-Sterne-Koch Xavier Pellicer vom Restau-
rant Santi Santamaria in Barcelona késtliche und ausgefallene
Variationen des delikaten Edelpilzes.

Auch dieses Mal spendet das InterContinental Berlin die
Halfte des Eintrittspreises an gemeinnitzige Organisationen.
Unterstiitzung findet zum einen die Athiopienhilfe des be-
kannten Schauspielers Karlheinz Béhm, die sich flr bessere
Lebensumstdnde flr die Menschen in Afrika einsetzt. Zum
anderen kommt das Geld dem Verein ,Herzenswiinsche e.V."
zu Gute, der sehr schwer erkrankten Kindern und Jugend-
lichen individuell und engagiert langersehnte Wiinsche erfiillt
und auch in Berlin sehr aktiv unter anderem das Herzzentrum
der Charité unterstitzt.

Geniel3en Sie die einzigartige Symbiose aus edlen Kreationen
und einem atemberaubenden Blick Uber das winterliche Berlin.
Wir freuen uns auf Sie.

MARCO MULLER

Seit 2004 Sternekoch im Restaurant
Rutz im Herzen Berlins. Der mit
einem Michelin Stern und |7 Gault
Millau Punkten ausgezeichnete Marco
Muller offeriert eine innovative -
kreative Kiiche und verarbeitet vor-
rangig heimische Produkte der Saison.

Bitte
freimachen

THOMAS KAMMEIER

Gastgeber und Kiichenchef des
HUGOS, dem exklusiven Gourmet-
restaurant in der 4. Etage des Inter-
Continental Berlin. Ein Michelin Stern
und 17 Punkte im Gault Millau machen
das Restaurant zu einer der ersten
kulinarischen Adressen der Hauptstadt.

DORIS BURNELEIT

ltalienische Kiiche im Prenzlauer Berg:
Mit der Trattoria Paparazzi hat sich
die passionierte K&chin Doris Bur-
neleit an die Spitze gekocht. Unzdhlige
Auszeichnungen und Ehrungen kann
die seit Uber 20 Jahren titige Chefin
des Restaurants aufweisen.

CHRISTIAN LOHSE

Berlins einziger Zwei-Sterne-Koch ist
Chef de Cuisine im Fischers Fritz im
The Regent Berlin. In seinem Restaurant
mit Blick auf den Gendarmenmarkt
kredenzt Christian Lohse Fisch- und
Meeresfriichtespezialitdten auf hdchs-
tem Niveau.

XAVIER PELLICER

Einer der aufregendsten und gefeiertesten
Kéche in Barcelona. Uber zehn Jahre lang
fUhrte Xavier Pellicer das Restaurant Abac
im Park Hotel, mitten im historischen
Viertel des Barri Gotic. Seit neuestem
nun ist der mit drei Sternen dekorierte
Koch Kiichenchef im Santi Santamaria.

ANTWORT

[ ] Ja ich nehme an der Triiffelparty teil.

Karten zum Preis von je 240,00 €.

Bitte reservieren Sie

=
—
(]
a8
?\_j(‘\l
S o
C @
£ B =
=2 U -
c Q@
O g @
O 5~
g QX
v 5 0O~
O c © O
60 = T —
:Ejl
I S a0
oN
™M
~
I
o
Ne)
~
o
™M
P
SIS
o S
YT o
+ <
59
.G_JE
23
9%
S ®©
el
8L
o c
. ®©
O =
o ®©
£ 2
gLu
[0}
e N
<2
o
v C
T O
v v
n
c C
L9
.Y
-
ER T
(O 2 & Q
+~ O e < N
= O < S N
m O Z & o

Telefon/E-Mail



